
Menu Saint Valentin 30e

Cocktail Cupidon

Menu hors boissons
au choix, une entrée, un plat, un dessert :

Foie gras de canard à la vanille
Saumon fumé et son tartare de tomates basilic

Gratin de noix de pétoncles et crevettes au champagne

Pavé de rumsteack au cognac 
gratin dauphinois   poêlée de légumes

Saumon en croûte de spéculoos
riz sauvage

Mignon de porc au curry
risotto aux champignons  tomates cerises d’amour confites

Glace de la St Valentin gingembre / pistache
Tartelette macarons crème chantilly à la framboise

Brioche perdue caramel au beurre salé

 Vendredi
14 février

2020



La carte

Cocktail Cupidon   5,90e

Foie gras de canard à la vanille  12,50e

Saumon fumé et son tartare de tomates basilic  11,90e

Gratin de noix de pétoncles et crevettes au champagne  12,80e

Pavé de rumsteack au cognac  15,60e
gratin dauphinois   poêlée de légumes

Saumon en croûte de spéculoos  14,50e
Riz sauvage

Mignon de porc au curry  13,80e
risotto aux champignons  tomates cerises d’amour confites

Glace de la St Valentin gingembre / pistache  5,80e

Tartelette macarons crème chantilly à la framboise  6,20e

Brioche perdue caramel au beurre salé  6,20e

 Vendredi
14 février

2020


